
CARTA / MENU

ENTRANTES / STARTERS
Nuestras bravas de “patató”

Our “patató bravas”

Calamar a la andaluza con alioli de lima

POSTRES / DESSERTS

Tarta de queso con miel de tomillo y nueces
garrapiñadas

PLATOS PRINCIPALES / MAIN COURSES

Bacalao a la vízcaína

Biscay-style cod

Rigatoni con salsa marinara, pesto verde y
ricotta
Rigatoni with marinara sauce, green pesto and
ricotta

Solomillo de ternera en su jugo y patató con
mantequilla de tomillo

Beef tenderloin in its own juices with “patató”and
thyme butter

Hamburguesa de Wagyu con queso, pepinillo,
bacon, tomate, cebolla caramelizada, rúcula y
mayonesa de kimchi

Wagyu burger with cheese, pickle, bacon, tomato,
caramelized onion, rocket and kimchi mayonnaise

Sandwich club de pollo

9€ 24€

Croquetas de la casa 12€
17€Homemade croquettes

Ensalada César con pollo crujiente 14€

Risotto de espinacas con ricotta y tomate secoCáesar salad with crispy chicken 19€

Spinach risotto with ricotta and sun-dried tomatoes
16€

Andalusian-style squid with lime “alioli”
Arroz meloso de sepia y gambas (mínimo 2
personas) 26€

Jamón de bellota con pan de cristal

24€ por persona / per
person

Creamy rice with cuttlefish and prawns
(minimum 2 people)Acorn-fed Iberian ham with cristal bread

Tabla de quesos
21€

Cheese board 35€

23€

8€
Cheesecake with thyme honey and caramelized
walnuts

14€
Chicken club sandwichGató con helado de almendra tostada

9€
Mallorcan almond cake with toasted almond ice cream

Brownie de chocolate con helado de vainilla 9€

Chocolate brownie with vanilla ice cream

Tosta de anchoa con pan brioche ( 3 unidades)

Brioche toast with anchovies
12€

Pan/Bread por persona 1,5€              Pan/Bread y alioli por persona 2,5€


