C~trantes

Canelon de carrillera con salsa de

parmesano y maiz tostado €18
Nuestras bravas de boniato €9
Croquectas de la casa €9

Calamar a la andaluza con alioli de

lima c16
Jamon de bellota € 24
Tabla de quesos € 21

Brioche de tartar de atin y mousse de

aguacate ( 2 unidades) €16

Niguiri frito de tartar de ternera con

kimchiy café (4 unidades) €16
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Ensalada César Cl4

Ensalada marinera con txangurro y

gambas clo

Burrata con pistachos y albahaca €15
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Solomillo de ternera en su jugo y patato

con mantequilla de tomillo €34

Presa ibérica con parmentier de patata
€25
Doble smash burger de ternera

madurada, queso mahonés, pepinillo

encurtido con salsa bourbon y virutas de

bacon C 21

Pan por persona €1,50

Pan y alioli por persona €2,50
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Lubina con chalotas y salsa romescu € 26
Bacalao a la vizcaina con torreznos € 24

Merluza en salsa verde con almejas € 24
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Arroz meloso de sepia y gamba (min. 2
pax) C€ 20

Arroz ala llauna de pato con setas (min. 2
pax) €24
Risotto de ¢spinacas, ricotta y tomate

Seco €19

Rigatoni con salsa marinara, pesto verde y

ricotta c17
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Cremoso de queso con pistacho €9

Chocolate en texturas €9

Tarta de queso cremosa con miel de

tomillo y nueces garrapinadas €8

Pina osmotizada con cardamomo, menta y

cspuma de coco €7

Helados (2 bolas) €7

Si tiene alguna alergia o intolerancia por favor

comuniquelo al personal
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Beef cheek cannelloni with Parmesan
Sca bass with shallots and romesco sauce € 26

sauce and toasted corn c18
Basque-style cod with crispy pork belly € 24
Our sweet potato “bravas” =0
Hake in green sauce with clams € 24
Homemade croquettes €9
Crispy squid with lime alioli cl6 Lce ;..V\,OA, @g,tp..
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Acorn-fed iberian ham € 24
Cheese board C 21 ) . ) :
Creamy rice with cuttlefish and prawns
Tuna tartare brioche with avocado (min. 2 pax) €26
mousse (2 pieces) clo “Ala llauna” duck and mushrooms rice
min. 2 pax €24
Fried beef tartare nigiri with kimchi and ( pax)
coffee (4 picces) €16 Spinach, ricotta & dried tomatoes risotto
€19
@tﬂig/ Rigatoni, marinara sauce, green pesto &
ricotta c17
Cacsar salad €l4
Scafood salad with spider crab and prawns e/S/S'/e/‘utS'/
€16
Creamy cheese with pistachio €9
Burrata with pistachios and basil €15
Chocolate in textures €9
%”"tgf Crecamy cheesecake, thyme honey &
caramelized walnuts €8
Beef tenderloin in its own juices with
potato and thyme butter Osmotically infused pineapple with
€ 34 cardamom, mint, and coconut foam €7
[berian pork shoulder with potato
Ice creams (2 scoops) c7

parmentier €23

Double smash beef burger with mahon
cheese, pickles, bourbon sauce & bacon
€21
If you have any allergies or intolerances,

Bread per person 1,50€

Bread and aioli per person 2,50€ please inform the staff.
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